
Hulpkok 

Barnoe/Winterkaai,  HEUSDEN-ZOLDER 

Contract 

• Vaste job 

• Voltijds 

• Dagwerk 

• Weekend 

• Contract van onbepaalde duur 

Talenkennis 

• Nederlands (Zeer goed) 

Vereiste studies 

• Geen specifieke studievereisten 

Werkervaring 

• Beperkte ervaring ( < 2 jaar ) 

 

Functieomschrijving 

Voor onze concepten 'Barnoe' (zomerbar met tapas) en 'Winterkaai' (gezellig 
fonduerestaurant), zijn wij op zoek naar een enthousiaste en gedreven 
keukenverantwoordelijke die ons team komt versterken. 

Wat ga je doen?: 

. Je stuurt het keukenteam aan tijdens de service. 

. Je helpt actief mee in de keuken. 

. Je zorgt er voor de dat keuken steeds netjes én georganiseerd blijft. 

. Je bewaart de rust en het overzicht, ook wanneer het druk is/wordt! 

. Je motiveert je collega's en zorgt voor een positieve sfeer. 

. Je denkt mee aan verbeteringen en helpt mee aan de opbouw van onze concepten. 

Wie zoeken we?: 

. Je hebt een passie voor koken en voeding. 



. Een koksopleiding is NIET nodig. Motivatie en interesse zijn voor ons belangrijker. 

. Je bent een echte teamplayer én teamleader. 

. Je blijft kalm onder druk en houdt het hoofd koel tijdens piekmomenten! 

. Je communiceert vlot met de collega's. 

. Je neemt verantwoordelijkheid en hebt ook voor orde en netheid. 

 

Praktisch: 

. Je werkt mee aan 2 unieke concepten: Barnoe (april-september) & Winterkaai (oktober-
maart) 

. Tussen de concepten werk je mee aan afbraak, opfrissing en opbouw van het volgende 
concept. 

. Werkweek van 38 tot 45 uur 

. Weekendwerk hoort er bij! 

 

Profiel 

Gemotiveerd, rust en overzicht kunnen bewaren 

 

Professionele vaardigheden 

• Het werk van leveranciers of dienstverleners controleren 

• De toepassing van richtlijnen voor voedselveiligheid controleren 

• Intern communiceren 

• Kostenbewust werken 

• Voedselveilig en hygiënisch werken 

• De bereiding van gerechten superviseren 

• Het voorraadbeheer superviseren 

• De naleving van veiligheidsprocedures bewaken 

• Criteria voor afvalsortering 

• Voedingswaren 

• Werkorganisatie 



• Goede Hygiëne Praktijken (GHP) 

• Conflictvoorkoming en -beheersing 

• Smaakbeoordeling 

• Voedselallergieën 

• Kwaliteitsnormen 

• Kwaliteit, gezondheid, veiligheid en milieu 

 

Persoonlijke vaardigheden 

• Zelfstandigheid 

• Communiceren 

• Richting geven 

• Resultaatgerichtheid 

• Beslissen 

• Verantwoordelijkheid 

• Flexibiliteit 

• Plannen en organiseren 

• Klantgerichtheid 

• Assertiviteit 

• Zorgvuldigheid 

• Samenwerken 

• Betrouwbaarheid 

• Analyseren 

• Creativiteit 

• Kritisch denken 

• Zelfontwikkeling 

• Initiatief 

• Coachen 

• Overtuigen 



• Stressbestendigheid 

• Inleving 

 

Aanbod 

. Werken in een hecht en gemotiveerd team. 

. Mooie verloning 

. Afwisselend werk door de verschillende concepten 

. Ruimte om te groeien en mee te bouwen 

. Een job waar passie belangrijker is dan diploma's 

 

Plaats tewerkstelling 

Barnoe/Winterkaai 
LAARSTRAAT 41 2 3550 HEUSDEN-ZOLDER 
 

Hoe solliciteren? 

Zin om mee te helpen bouwen aan ons verhaal? Stuur dan een mailtje naar 
barbara@woppas.be 

 

 

mailto:barbara@woppas.be

